
Baharatlım

Ege’nin eşsiz doğasının sunduğu ege otlarından çok özel bir karışım 
yaptık ve bu lezzeti tavuğa çok yakıştırdık! 

Beğendi de tavuklarımızı çok sevdi! Özel marine edilmiş tavuk 
but parçalarımız, usta dokunuşlarla hazırlanmış beğendi 
yatağının üstüne geldi, tarifi zor bir lezzet ortaya çıktı. 

Baharat sevenlere, şefimizden çok özel bir tarif! Bize özel marine 
tavuklarımız, en sevilen baharatlarla bir araya geldi, ortaya efsane 
bir lezzet şöleni çıktı! 

Güneşte kurutulmuş kırmızı biberlerin acısıyla, sarımsağın 
muhteşem karışımından oluşan özel Sriracha sosunu, marine 
ettiğimiz tavuk but parçalarımızla buluşturduk, ortaya kendine has 
tadı ve acılığı ile Sriracha Soslu Tavuk çıktı! 

200¨

200¨

Café de Paris Soslu Tavuk
Dünya mutfaklarının çok sevilen ve değişmez Café de Paris 
sosunu, Tavuk Dünyası lezzet anlayışıyla baştan yorumladık! 
Tavuk Dünyası’nın leziz tavuklarıyla enfes bir tarif hazırladık. 

*Kendi Tabağını Oluştur | Kırmızı Etler & Köfteler: Kategori içinde yer alan ana ürünlerden 1 tanesini seçtikten sonra, 2 çeşit makarna veya patates 
olarak sunulan 3 alternatiften 1 tanesini, salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini seçmenizi rica ederiz.

*Kendi Tabağını Oluştur | Izgara Tavuklar: Kategori içinde yer alan ana ürünlerden 1 tanesini seçtikten sonra, 2 makarna alternatifinden 1 tanesini, 
salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini seçmenizi rica ederiz. Izgara tabaklarında patates ürünü sabittir, değişiklik 
yapılamamaktadır.

Bi’ Margarita
Kaz Dağları'nın meşhur kekiğini İtalyan mutfağının özgün 
margarita sosu ile buluşturduk, üzerine bir de kaşar peyniri ilave 
edince ortaya vazgeçemeyeceğiniz yepyeni bir lezzet çıktı! 

Şefin Tavası
Her lokmasında ayrı bir lezzet şöleni yaşayacağınız, Üstün Lezzet 
Ödüllü eşsiz bir tarif! Arpacık soğan, taze mantar, Kaliforniya 
biberi, enfes tavuk parçaları ve şefin gizli sosuyla hazırlanan bu 
özgün lezzet çok konuşuluyor! 

200¨

yeni

Mangal tadını sevenleri unutmadık! Tavuklarımızı yedi özel 
baharatımızla dinlendiriyoruz, tütsülü barbekü sosumuzla 
harmanlıyoruz. Kaliforniya biberleri ekleyip çok özel bir lezzet 
sunuyoruz. 

Barbeküs

Labiate
Peynirseverlere özel bir lezzet! Kendine özgü sosu ile marine edilen 
tavuklarımız, cheddar peyniri ve biberiyeyle birleşince, tadı 
damağınızda kalacak eşsiz bir lezzet ortaya çıktı. 

200¨

200¨

İsmini Yavuz Sultan Selim'in verdiği Gaziantep mutfağının 
sembolü Alinazik, Tavuk Dünyası'na teşrif etti. Közlenmiş 
patlıcanlar süzme yoğurtla buluştu, eşsiz Şefin Tavası tavuk 
parçaları, arpacık soğan, taze mantar ve Kaliforniya biberleri ile 
birleşince muhteşem bir lezzet ortaya çıktı. 

Alinazik Tavuk

Fülfül 200¨

210¨

200¨

Şu ana kadar tattığınız acı lezzetlerin tamamını unutun! 
Farklı yörelerden aldığımız biberleri kaynattık ve özel baharatlar 
ekledik. Ekstra acı sosumuzla harmanlanan tavuğumuzun tadına 
dayanamayacaksınız.

Egelim

Bi’ Köri
Körinin tadına doya doya varacağınız eşsiz bir lezzet! Gerçek Hint 
körisi, küp küp kesilmiş soğanlar ve taze kültür mantarları, kendine 
özel sosuyla marine edilmiş tavuklarımızla buluştu. 

Hiç gülerken ağladınız mı? Özel tarifimizle hazırlanan meşhur 
barbekü sosumuzu, Şili biberinin özgün tadı ile acılaştırdık, lokum 
gibi pişmiş enfes tavuklar hazırladık. 

Efsane Buffalo 

Lokum gibi yumuşacık tavuğumuza tatlı acı sos kattık! Orijinal Şili 
biberleriyle hazırladığımız karışımımıza özel acı sosumuzdan ekledik. 
Tatlı-acı, vazgeçemeyeceğiniz farklı bir lezzet icat ettik. 

IZGARA TAVUKLAR

TAVUKLAR

KÖFTELER
280¨

Mangal tadında bir buluş! Kendi özel tarifimizle hazırladığımız 
mangal köftelerimizi köfteseverlerle buluşturuyoruz. 

Mangal Köfte

350¨

Kekik lezzeti arayanlar için Üstün Lezzet Ödüllü Kekiklim 
sosumuzu etlerimizle buluşturduk. Kaz Dağları'nın eteklerinde 
yetişen özel kekikle hazırlanan sosumuza kaşar peyniri ve krema 
ilave edip etlerimizle harmanladık. 

KekiklimEt

350¨

Mangal tadında bir lezzet! Yedi baharattan oluşan özel 
karışımımızla marine ettiğimiz etlerimizi tütsülü barbekü 
sosumuzla harmanladık, üstüne de Kaliforniya biberi ekledik. 

BarbeküsEt

350¨

Mantardan vazgeçemeyenler için muhteşem bir lezzet! 
Etlerimizi, taze kültür mantarı ve kremayla hazırladığımız özel 
sosla bir araya getirerek, mantarseverlere lezzet şöleni 
hazırladık. 

KremantarEt

290¨Kendini Beğenmiş Köfte

SALATALAR

Pirzolaseverler, tattığınız tüm acı lezzetleri unutun! 
Farklı yörelerden aldığımız biberleri kaynatıp, özel baharatlar 
eklediğimiz ekstra acı sosumuzla kemiksiz but filetolarımızı 
harmanladık ve ızgaramızda pişirdik. 

Tavuk etinin kemiksiz but kısmından hazırlanan filetolarımızı, 
Tavuk Dünyası mutfağının benzersiz soslarıyla marine ediyoruz. 
Dinlendirdiğimiz filetolarımızı ızgaramızda pişiriyoruz ve 
pirzolaseverlerle buluşturuyoruz. 

Mis gibi kekik kokulu tavuk pirzola! 
Kaz Dağları'nın eteklerinde yetişen özel kekikle 
hazırlanan sosumuza kaşar peyniri ve krema ilave edip 
kemiksiz but filetomuzla buluşturduk. 

Fülfül Pirzola

Izgara Pirzola

Kekiklim Pirzola

220¨

220¨

220¨

KIRMIZI ETLER
150¨

Enfes tavuğumuz, doyurucu bir tabakta siz çocuklarla buluşuyor. 
Leziz makarna ve havuç dilimleriyle yemek eğlenceye dönüşüyor.

Tavuklum

Köftelim

ÇOCUK DÜNYASI

170¨

Enfes köftemiz, doyurucu bir tabakta siz çocuklarla buluşuyor. 
Leziz makarna ve havuç dilimleriyle yemek eğlenceye dönüşüyor.

Sriracha Soslu Tavuk 200¨

Köz biberli, Üstün Lezzet Ödüllü! Közlenmiş tatlı biberleri küp küp 
doğradığımız tavuklarımızla buluşturduk ve sizin için eşsiz bir 
marinasyonla yumuşacık, lezzetli, köz biber tadında tavuklar 
hazırladık. 

Közlüce

AKDENİZ SALATA

Salata veya sebze ile 
tabağınızı tamamlayın.20 farklı 

lezzetteki tavuktan 
istediğinizi seçin.

2 çeşit makarna veya 
patatesten birini ekleyin.

PESTO SOSLU 
MAKARNA

KLASİK PATATES

21 3

Üstün Lezzet Ödüllü, mis gibi kekik kokulu çok özel bir tarif! 
Kaz Dağları'nın eteklerinde yetişen özel kekikle hazırlanan 
sosumuza kaşar peyniri ve krema ilave ederek enfes bir lezzet 
yarattık! 

Kekiklim 200¨

DOMATES
SOSLU MAKARNA

SEBZE

HarMoni
Usta şefimiz leziz tavuklarımızı, hardal, krema ve taze 
baharatlarla mükemmel bir uyumla harmanladı, ortaya 
damaklarda lezzet melodisi yaratan HarMoni çıktı! 
HarMoni, lezzet ve uyumu buluşturan bir başyapıt!

200¨
yeni

Mantardan vazgeçemeyenler için muhteşem bir lezzet! 
Tavuklarımızı, taze kültür mantarı ve kremayla hazırladığımız özel 
sosla bir araya getirerek mantarseverlere lezzet şöleni hazırladık. 

Kremantar

*Kendi Tabağını Oluştur | Tavuklar: Kategori içinde yer alan 20 çeşit tavuk alternatifinden 1 tanesini seçtikten sonra, 2 çeşit makarna veya patates olarak sunulan 3 alternatiften 1 tanesini, salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini seçmenizi rica ederiz.
Ürün yanlarında gösterilen biber adedi acı seviyesini göstermektedir.

200¨

200¨

200¨

160¨

180¨

180¨

İçinden tazelik fışkıran bir lezzet şöleni! Akdeniz 
yeşillikleri, rende havuç ve mısır tanelerini ballı hardal 
sosumuzla harmanladık. Üstüne küp süzme beyaz 
peynir, siyah zeytin ve çeri domates ekledik.

Falafel lezzetinden vazgeçemeyenler için Tavuk 
Dünyası’ndan yepyeni bir lezzet! Falafel ve humus 
yatağında taptaze yeşillikler bir araya geldi, ortaya tadı 
damağınızda kalacak bir lezzet çıktı!

Sezar’ın hakkını verdik! Taptaze göbek marulu, özel 
Sezar sosumuzla buluşturduk. Üstüne kruton ekmek 
küpleri, parmesan peyniri, çeri domates ve leziz 
tavuklarımızı ekledik.

Akdenizlim

Humuslu Falafel 
Salata

Sezarım Tavuklum 

180¨

Tavuk Dünyası’na özel eşsiz bir lezzet. Taptaze 
yeşillikleri ballı hardal sosumuzla harmanladık, 
üstüne özgün Şefin Tavası tavuk parçaları, arpacık 
soğan, taze mantar, Kaliforniya biberleri ve çeri 
domatesleri ekledik.

Şefin Salatası

180¨

Tazelik ve çıtırlık bir arada! Akdeniz yeşillikleri, 
rende kaşar peyniri, havuç ve mısır tanelerini ballı 
hardal sosumuzla harmanladık. Üstüne leziz çıtır 
çıtır tavuklarımızı ve çeri domatesleri ekledik.

Çıtır Tavuklum

Kendini Beğenmiş Tavuk 210¨

Chili Lokumu 200¨

yeni

*Köfte ürünlerimiz restoran bazında farklılık gösterebilir. Üründe şekil değişikliği mevcut olup, gramajda değişiklik bulunmamaktadır.

200¨

200¨

Mangal köftemiz, beğendimiz ile bir araya geldi, muhteşem bir 
ikili oluşturdu. 

Acılı Bi’ Köri 
Körinin tadını acıyla taçlandıracağınız eşsiz bir lezzet! 
Gerçek Hint körisi, acı sos, küp küp kesilmiş soğanlar ve taze 
kültür mantarları tavuklarımızla bu çok özel tarifte buluştu. 

Mucidinden Soslu Tavuk
Sizin için en lezzetlisini ararken özel soslu tavuğu keşfettik! 
Tavuk Dünyası'nın özel tarifiyle marine edilmiş leziz tavukların 
sırrı bize, lezzeti size kalsın!

200¨190¨



TATLILAR

LEZZET
katar

hayata

BAŞLANGIÇLAR

Domates Çorbası
İçinizi ısıtacak leziz bir 
başlangıç.
Az Çorba  /  Tam Çorba
150 gr     /    250 gr

200 gr     /     300 gr

200 gr      /     300 gr

45¨ 50¨

Mercimek Çorbası
Geleneksel Türk mutfağının 
vazgeçilmez çorbası.
Az Çorba  /  Tam Çorba

45¨ 50¨

Tavuk Suyu Çorbası
Tavuk suyu çorbasına 
Tavuk Dünyası yorumu.
Az Çorba  /  Tam Çorba

65¨ 75¨

Çilekli
Limonata

330 ml

40¨18¨

20¨

15¨

Soda

45¨

45¨

45¨

50¨

Sıkma
Portakal Suyu

330 ml

65¨

Karadut
Suyu
330 ml

285 ml

50¨

Limonata
330 ml

50¨

Karadutlu
Limonata
330 ml

50¨

*ÜRÜNLERİMİZİN ALERJEN İÇERİK VE DİĞER BİLGİLERİNİ KASA ARKASINDA BULUNAN ALERJEN BİLGİLENDİRME TABLOMUZDA BULABİLİRSİNİZ. 
ÜRÜNLERİMİZİN HİÇBİRİNDE ALKOL VE DOMUZ KAYNAKLI BİLEŞEN YER ALMAMAKTADIR. FİYATLAR 01.02.2024 TARİHİ İTİBARIYLA GEÇERLİDİR VE 

BELİRTİLEN FİYATLARA TÜM VERGİLER DAHİLDİR.

BİTKİSEL İÇERİKLİDİR. ET İÇERMEZ, YUMURTA, SÜT, PEYNİR VE BAL ÜRÜNLERİNİ İÇEREBİLİR.
DETAYLI BİLGİLER İÇİN ALERJEN BİLGİLENDİRME TABLOMUZA BAKABİLİRSİNİZ.

www.tavukdunyasi.com @tavukdunyasi /TavukDunyasi

İÇECEKLER

ÇORBALAR
Fındıklı Fırın 
Sütlaç

Sufle

Mozaik Pasta80¨

90¨

80¨

Üstü çıtır fındıklarla kaplı, 
gerçek sütten nefis fırın 
sütlaç, Tavuk Dünyası 
sunumuyla sizlerle.

Tadı damağınızda kalacak 
özel çikolatasıyla, tatlı 
şöleni yaşatan Tavuk 
Dünyası'nın suflesi.

Özel tarifimiz ve şık 
sunumumuzla gerçek çikolata 
ve süt ile hazırlanan 
mozaik pasta.

BASKETBOL MİLLİ TAKIMLAR
RESMİ BESLENME SPONSORU 

500 ml

 Su

45¨

45¨

45¨

300 ml

300 ml

300 ml

330 ml

330 ml

300 ml

200 ml

Karışık Başlangıç
Tabağı
Çıtır Tavuk Küpleri, Peynir 
Çubukları, Cheddarlı 
Patates Topları ve Beş 
Baharatlı Patatesten 
oluşan nefis bir başlangıç.

Közlenmiş patlıcanlar ve 
leziz kaşar peynirleriyle 
hazırladığımız enfes 
Beğendi tabağı.

Bi’ Çıtır
İncecik kıyılmış tavuklarımızı 
maydanoz ve kaşar peyniri ile 
harmanladık, çıtır kaplaması 
ile ortaya yepyeni bir lezzet 
çıkardık!

Beş Baharatlı Patates
Tavuk Dünyası’nın özel baharat 
karışımı ile harmanlanan 
enfes patatesler.

Klasik Patates

Orta Boy    /    Büyük Boy

70¨

İncecik dilimlenmiş, çıtır klasik patatesler.

Beğendi

Peynirli Börek
Elde açılmış incecik yufkalarla 
özenle sarılıp hazırlanan, ev böreği 
tadında, çıtır mı çıtır, bol kaşar 
peynirli leziz börek.

Cheddarlı Patates 
Topları

80¨

Alinazik
Közlenmiş patlıcan ve 
süzme yoğurtla 
hazırladığımız enfes 
Alinazik tabağı.

Çıtır Tavuk 
Küpleri
Marine tavuklarımızla 
hazırladığımız çıtır 
lezzet küpleri.

yeni

yeni

iyi yemek

Orta Boy    /    Büyük Boy

80¨70¨

Geleneksel lezzetin ustaca 
yorumlanmış hali!

Humus Falafel
Enfes nohut köftesi 
falafelin Tavuk Dünyası 
hali!

yeni

İspanyol Cream 
Cheesecake 100¨

Eşsiz kaymaklı kremalı 
özel tarifimizle keyfinize 
keyif katacak İspanyol 
Cream Cheesecake.

80¨

80¨

Peynir 
Çubukları
Özel çıtır kaplamamızla 
hazırladığımız kızarmış 
peynir çubukları.

Patates, cheddar peynirine 
gönlünü kaptırdı, ortaya 
enfes bir başlangıç 
lezzeti çıktı.

85¨ 85¨

70¨

85¨

150¨

75¨

85¨

100¨

150 gr     /    250 gr 150 gr      /    250 gr

200 ml

Meyveli 
Soda


